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Spargelcremesuppe € 5,70
Spargeleinlage und Schlagobers
Debreziner Krautsuppe € 5,70
Hendlsuppe € 6,30
Hendlfleisch, Gemulse und Suppennudeln
Klachlsuppe € 5,70
ausgeldste Schweinshaxerl, Gemuse und Erdapfel
Fischbeuschelsuppe € 7,00
getoastetes Toastbrot und Zitrone
Halaszle € 10,00
Paprizierte Fischsuppe, Paradeis, Zwiebel, Paprika
Fischeinlage und getoastetes Toastbrot
Hauptspeisen
Bio-Grlunspargel mit Salzerapfel und Sauce Hollandaise € 13,50
Schweinslungebraten im Speckmantel vom Girill € 19,50
Bio Grunspargel, Résti und Sauce Hollandaise
Spargel Cordon bleu € 13,50
Salatteller, Sour-Cream Sauce
Surkiimmelbraten € 14,50
Serviettenknddel und Krautsalat
Gesottenes Schulterscherzel € 18,50
Wurzelgemise und Semmelkren
Flammkuchen Vegetarisch € 12,00
Creme fraiche, Zwiebel, Paprika, Paradeis Champignon, Zucchini
Muscalica € 17,50
Schweinsfiletspitzen in Paprikarahmsauce
Braterdéapfel
Geréaucherter Bio Schafkése in Kurbispanier gebacken € 15,70

Blattsalat und Preiselbeeren

Flammkuchen mit Bio-Mangalitzablunzen € 13,00
Creme fraiche, Zwiebel, Paradeis, Speck und Blunzen



